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UNE JEUNE CUVEE PROMETTEUSE

Quiimporte I'ivresse, pourvu qu'on ait une table au
Flacon ! Elue Découverte wallonne de I'année par
les critiques du Gault&Millau, la nouvelle table
bistronomique de Nivelles séduit les épicuriens avec
une cuisine de terroir gourmande arrosée de cuvées
méticuleusement sélectionnées.

MOTS : LAURA SWYSEN
Qu'importe I'ivresse, pourvu qu'on alt une
table au Flacon | Elue Découverte wallenne
de l'année par les eritigues du Gault&Millau,
la nouvelle table bistrenomigue de Nivellas
séduit ies dpicuriens avec une cuisine de
terroir gourmande arrosée de cuvées meti-

culeusemeant sélectionnées.

Flacon, c'est un resta pensé par des amis,
pour des amis. Un assemblage de bonnes
ideées fagonnées par les rencontres du chef
Plerre Guérin avec des vignerons, chefs,
sommallers et autres artisans passionnés
de bonnes bouteillas, Cette convivialité se
ressent dés que I'on pousse les portes de
cet établissement niché dans le pigton-
nier nivellois & deux pas de l'imposante
Collégiale Sainte-Gertrude : on y contem-
ple une déco épurée aux tons neutres
ponctuée de touches boisées et de laine
boucléa, Mais Faura chaleureuse du lieu se
savoure dautant plus une fois attablé au
comptoir qui dispose d'une vue imprenable

sur la cuisine ouverts.

Une cde au terroir

Derrigre les fourneaux, s'active Pierre
Guérin. Bien qu'il m'ait gue 27 ans, le chef
a déja de la bouteille. Apras s'étre formé a
I'école hitelivre da Namur, il a travaillé dans
plusieurs prestigieuses maisans de France
et de Belgique comme e Chambard (**) en
Alsace, le Chalet de la Forét (**), le Bistro
Racine (*) ou encare I'Air du Temps (**].
Chez Flacan, le jeune chef propose une
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cuisine d'artisan imprégnée de son amour
du terroir et de son approche respectueuse
des gaisons.Chague semaine, le chef
dlabore deux meanus, un déjeuner composd
d'une entrée, d'un plat et d'un dessert, et
une formule du soir unigue, plus élaborée,
en trois ou quatre services selon ses inspi-
rations et les arrivages du marche.

FPierre Guérin sélectionne ses ingredients,
comme il choisit ses cuvées : avec soin et
ferveur, en accordant une attention parti-
culiére & leur provenance, leur qualité et,
surtaut, leur histairs. A travers des assiettes
généreuses et des associations audacieu-
ses, il sublime les produits les plus nobles
de la gastronomie a l'image de ses Salnt-
Jacques accompagnées de chicon confit, de
varnille at d'une envoltanta note de cacao ou

de son Wagyu aux petits pois et & |'estragon.

Partant merveilleusement blen son nam,
I'adresse posséde bian évidemment une
extraordinaire carta des vins. Une sélection
pointue mélant grands classigues, pépites
de petits vignerons et cuvées nature,

Si on devait résumer l'expérience Flacon
an trols mats 7 Simple, sincére et authan-
tique. Trois qualités essentielles en cuising

comme en amitié.

www. flacon-nivelles.be




